
Enfrie los Alimentos! 

Enfrie los alimentos calientes de 140°F a 70°F en 2 

horas y de 70°F a 41°F en las siguientes 4 horas! 

Evite que germenes se multipliquen 

Maquina de Enfriamiento 4 

1 Baño de Hielo Recipientes de Poca 
 Profundidad 

(no mas de 2 pulgadas) 3 
Use metodos aprovados 

2 Paleta de Hielo 

F o o d  S a f et y  P r o g r a m ( 2 1 6 )  
2 0 1 - 2 0 2 0  


